ENTREES
Foie Gras de Canard cuisiné en terrine

Téte de Veau sauce gribiche
Jambon de Parme et Mozarella di Bufala
Salade de Chévre d'Escanecrabe
Feuilleté de Ris de Veau régence
Coquille Saint-Jacques gratinée
Saumon d'Ecosse Gravlax, baies roses

Menu du Terroir 34€

Entrée, plat, déssert

Salade Gersoise Foie Gras maison, gésiers confits, magret fumé
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E ,sorbet Myrtllles

PLATS
Cassoulet Commingeois .
Entrecote Simmental Grillée
Poulet fermier aux Morilles
Souris d'Agneau de 7 heures
Daube de Joue de Boeuf
Ris de Veau régence
Magret de Canard aux Gi
Saumon d'Eco

es bois, Myrtilles

-
Déssert 8€ o ™
L

Et si vous réserviez ici avec vos Cheques-Vacances ? y

Pensez a les utiliser chez nous pour toutes vos réservations !

Réservations et informations
Tel : 05 62 0097 00 contact@commerce3l.com
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27 € Entrée, plat, dessert C ar t e d es V | ns

Sauf dimanches et jours fériés

. W A Blancs 75cl 375cl
24 € Entree, pIat ou plat' dessert . .‘,% 2022 g Cotes de Gascogne dom. Guillaman 17€
Bl i ,'\|--j,:_ w2021 W Gaillac  dom. Croix des Marchands 13€
o . i o 2021 @ Jurancon sec Chant des Vignes dom. Cauhapé 26 € 16€
Jambon de Parme it i \ 2022 W Viognier Secret de Famille Paul Jaboulet 25€
Tartare de Saumon aux baies roses S ‘ a8 2018l Alsace Gewurztraminer L. Freyburger & fils 1/2sec 29 € VA
Oeuf molet sur lit de Poireaux. Jambon wh 2018 @ Bordeaux Cadillac domaine du Vic liquoreux 26 €

: Rosés
POtage du JOSL i mwh 2022 Gaillac Croix des Marchands (VA 13€
—~—0~— | a8 2022 @ Fronton Chateau Plaisance 19€
Cassoulet

2022 B Cotes de Provence Lampe de Méduse Ch. Ste Roseline 30 € 21€:

Faux Filet grillé Rouges
wh 2022 Gaillac dom. Croix des Marchands 7€ 18€

D J Boeuf i

aube de OU? de .(EiU a8 2020 Fronton Chateau Plaisance 19€
Poulet fermier grille 2018 Madiran Prestige Vieux Millesime Ch. Vielha 30€
Omelette aux herbes wh 2021 Corbieres dom.Grand Arc 22€

Truite de Nistos meuniere a8 2019 Costiéres de Nimes Chateau de Valcombe 21 € 18 €5

Plat du jour 2015 Céhors Prieuré de Bovila 100% Malbec 24€
a8 2019 Minervois la Livinére dom. Paumarhel 24 €
_6 (e 'd i 2020 Pic Saint-Loup dom. Puech Haut 28 €
essert du jour
5 J 3 2021 Ventoux Paul Jaboulet 19€ 15€
Gateau Russe 2 a8 2021 Crozes-Hermitages «La mule Noire» P. Jaboulet 33 E
Bavarois aux Fraises et 'Framb0|ses | @k 2018 Cotes de Bordeaux Chateau du Payre 20€
Salade de Fruits 2019 Bordeaux Graves Chateau des Gravieres 26€ 1€
Sorbets ou glaces 3 parfums i a8 2017 Haut-Médoc Moulin du Chateau la Lagune 33€
Selection de fromages fermiers 2021 Givry fer Cru dom. Mouton 35¢€
Café Gourmand +3¢€ 2017  Nuit Saint-Georges Les Grandes Vignes Rion & Fils 50€
- - . 2017 Vosne Romanée Village dom. Rion & Fils 55€

2020 Saumur Champigny Les Landes dom. de la Seignerie ~ 25 €

Champagne brut Taittinger 65€ 35€
Chardonnay Chateau Monluc finesbulles 30 €

o Menu enfants -13 ans 11 €

5 Steak ou nuggets de Poulet a

Boisson & Dessert

A votre disposition bouchons et emballages vous permettant demporter vos vins. Les millésimes sont susce
de changements. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

Réservations et informations

Tel : 05 62 00 97 00 contact@commerce3l.com www.commerce31l.com
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